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Havainnot ja toimijalta edellytetyt toimenpiteet

2. TILOJEN JA VALINEIDEN SOVELTUVUUS, RITTAVYYS JA KUNNOSSAPITO
2.1. Tilojen soveltuvuus elintarvikehuoneistotoimintaan

Toiminnan arviointi
Havainnot ja toimenpiteet

A = Oivallinen

Tilat soveltuvat toimintaan.

2.2. Tilojen ja rakenteiden kunnossapito
Toiminnan arviointi
Havainnot ja toimenpiteet

Elintarvikehuoneiston tilat ja rakenteet (lattiat, seinét, katot, ikkunat, ovet) ovat hyvassa kunnossa niin, etté
ne toimivat tarkoituksenmukaisesti ja ne voidaan puhdistaa asianmukaisesti. lmanvaihto, valaistus ja
viemarijarjestelma ovat toimivia ja riittdvia seka niiden kunnossapidosta on huolehdittu.

Toimija havaitsee kunnostusta vaativat kohteet omavalvonnassaan, laatii asianmukaisen
korjaussuunnitelman ja suorittaa korjaukset ajallaan. Toimija on tarvittaessa ottanut riittavat
poikkeusjarjestelyt kayttddn korjaussuunnitelman toteuttamisen ajaksi.

A = Oivallinen

2.3. Kalusteiden, laitteiden, vesilaitteiden ja tyévalineiden kunnossapito
Toiminnan arviointi
Havainnot ja toimenpiteet

A = Oivallinen

Kalusteiden, laitteiden ja tyovalineiden kunnossapidosta on huolehdittu. Ne toimivat kuten on tarkoitettu,
voidaan puhdistaa asianmukaisesti, niiden toiminta tarkastetaan sdanndllisesti ja huolletaan riittavan
nopeasti.

3. TILOJEN, PINTOJEN JA VALINEIDEN PUHTAUS
3.1. Tilojen ja rakenteiden puhtaus ja jarjestys
Toiminnan arviointi

Havainnot ja toimenpiteet

Elintarvikehuoneiston tilat ja rakenteet ovat puhtaita ja jarjestyksessa.
Elintarvikehuoneiston omavalvonta on riittavaa tilojen ja rakenteiden puhtauden ja jarjestyksen

A = Oivallinen
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varmistamiseksi.

3.2. Pintojen, kalusteiden, laitteiden ja tydvalineiden puhtaus
Toiminnan arviointi A = Oivallinen
Havainnot ja toimenpiteet

Elintarvikehuoneiston pinnat, kalusteet, laitteet ja tyévalineet ovat puhtaita. Elintarvikehuoneiston
omavalvonta on riittdva pintojen, kalusteiden, laitteiden ja tydvalineiden puhtauden varmistamiseksi.
Siivousvalineet ovat hyvékuntoisia ja puhtaita.

3.5. Haittael&dinten torjunta
Toiminnan arviointi A = Oivallinen
Havainnot ja toimenpiteet

Haittaelaimia tai niihin viittaavia merkkejéa ei ole havaittavissa.

3.6. Jatehuolto
Toiminnan arviointi A = Oivallinen
Havainnot ja toimenpiteet

Jatteet sailytetéan riittavan erillaén elintarvikkeiden kasittelysta ja ne siirretdén jatehuoltotiloihin riittavan
usein niin, etta jatteista ei aiheudu vaaraa elintarviketurvallisuudelle.

4. HENKILOKUNNAN TOIMINTA JA KOULUTUS

4.1. Henkildkunnan tydtapojen hygieenisyys

Toiminnan arviointi A = Oivallinen
Havainnot ja toimenpiteet

Henkilékunta toimii elintarvikehuoneistossa hygieenisesti.
Toiminta on jarjestetty siten, ettei ristikontaminaatiota tapahdu elintarvikkeiden kasittelyn aikana.

4.2. Kasihygienia
Toiminnan arviointi A = Oivallinen
Havainnot ja toimenpiteet

Henkilékunta huolehtii késienpesusta.
Jos elintarvikehuoneistossa kaytetaan suojakasineita, niitd kaytetdan hygieenisesti.
Kasienpesupisteet toimivat ja niiden varustelu on kunnossa.

4.3. TyOvaatteet
Toiminnan arviointi A = Oivallinen
Havainnot ja toimenpiteet

Henkilékunnalla, joka tydskentelee elintarvikkeiden kasittelyalueella, on tydhon soveltuvat puhtaat
tyOvaatteet.

4.6. Hygieniaosaamisen todentaminen
Toiminnan arviointi A = Oivallinen
Havainnot ja toimenpiteet

Elintarvikehuoneistossa on varmistettu, etté jokaisella pakkaamattomia helposti pilaantuvia elintarvikkeita
kasittelevalla tyontekijalla on Ruokaviraston mallin mukainen hygieniapassi. Elintarvikelain edellyttama
kirjanpito tydntekijoiden hygieenisesta osaamisesta on ajan tasalla ja viranomaisen tarkastettavissa
valvontakaynnilla.

Valvontaviranomainen voi valvontakaynnin yhteydessa pyytaa esittdmaan hygieniapassin ja
henkil6llisyystodistuksen. Valvojalla on oikeus varmistaa, etta hygieniapassi kuuluu kyseiselle henkildlle.

6. ELINTARVIKKEIDEN LAMPOTILOJEN HALLINTA

6.2. Jadhdytettyjen tilojen ja kylmasséa sdilytettavien elintarvikkeiden lampdtilahallinta
Toiminnan arviointi A = Oivallinen

Havainnot ja toimenpiteet

Jaahdytettyjen tilojen ja sailytyskalusteiden lampétilat ja niiden jaahdytyksen riittavyys ovat sellaiset, ettéa
elintarvikkeiden lampdtilat pysyvat lainsdddanndn vaatimusten mukaisella alueella. Omavalvonnan
mukaiset lampotilamittaukset on tehty ja kirjattu. Muistutetaan kuitenkin, ettd kirjaukset suoritetaan
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1krt/viikko.

6.6. Pakasteiden ja jAadytettyjen elintarvikkeiden lampétilahallinta
Toiminnan arviointi A = Oivallinen
Havainnot ja toimenpiteet

Pakastaminen/jaadyttaminen aloitetaan jarjestelmallisesti ilman tarpeetonta viivytysta
pakastamista/jaadyttamista edeltdvien kasittelyvaiheiden jalkeen.
Pakasteiden lampdtilat ovat lainsdadannén vaatimusten mukaiset.

6.9. Lampéotilahallinta myynnissa ja tarjoilussa
Toiminnan arviointi A = Oivallinen
Havainnot ja toimenpiteet

Kylméana ja kuumana myytavien ja tai tarjolla olevien elintarvikkeiden lampdétilat ovat lainsdadannon
vaatimusten mukaiset. Omavalvonnan mukaiset lampdotilamittaukset on tehty ja kirjattu.

7. MYYNTI JA TARJOILU

7.1. Myynnin ja tarjoilun hygienia

Toiminnan arviointi A = Oivallinen
Havainnot ja toimenpiteet

Elintarvikkeiden esilla pidossa myynnin tai tarjoilupaikoissa tapahtuvan ruoan annostelun/tarjolla olon
aikana ei ole huomautettavaa.

Muiden tuotteiden kuin elintarvikkeiden myynti ei aiheuta elintarviketurvallisuuden heikentymista
myytavana tai tarjolla oleville elintarvikkeille.

Elintarvikkeiden myynti-, tarjoilu- ja sailyvyysajat ovat hallinnassa.

Elintarvikkeiden tarjollaoloajat ovat hallinnassa. Pakkaamattomia helposti pilaantuvia elintarvikkeita
pidetaén tarjolla vain kerran.

10. ALLERGIOITA JA INTOLERANSSEJA AIHEUTTAVAT AINEET
10.1. Erillédén pito ja ristikontaminaatio

Toiminnan arviointi A = Oivallinen
Havainnot ja toimenpiteet

Allergioita ja intoleransseja aiheuttavien aineiden erillaan pito ja ristikontaminaation hallinta ovat
vaatimusten mukaisia.
Tarkastettu tuotteiden valmistuskaytannot.

13. ELINTARVIKKEISTA ANNETTAVAT TIEDOT

13.1. Pakolliset elintarviketiedot (pakatut ja pakkaamattomat elintarvikkeet)
Toiminnan arviointi A = Oivallinen

Havainnot ja toimenpiteet

Tarjolla olevista elintarvikkeista tarjoilupaikassa on annettu riittavat tiedot.
Tarjolla olevat elintarvikkeet tarjoilupaikassa:

1. elintarvikkeen nimi (kirjallisesti)
2. allergioita ja intoleransseja aiheuttavat aineet ja tuotteet

3. aterian ainesosana kaytettavan tuoreen, jadhdytetyn tai jaadytetyn lihan alkuperamaa (kirjallisesti).

Edella olevat tiedot pakkaamattomista voidaan antaa vahittdismyyntipaikassa ja tarjoilupaikassa myos
suullisesti edellyttéen, etta elintarvikkeen laheisyydessa olevassa julisteessa tms. ilmoitetaan, etta tiedot
ovat saatavissa pyydettédesséa henkilokunnalta. Tiedot on oltava silloin kirjallisessa tai elektronisessa
muodossa. Tasta poiketen tulee ilmoittaa kirjallisesti tieto elintarvikkeen voimakassuolaisuudesta
vahittaismyyntipaikassa ja elintarvikkeen nimi sek& aterian ainesosana kaytetyn lihan alkuperamaa
tarjoilupaikassa. Alkuperamaalla tarkoitetaan sen eldimen, josta liha on saatu, kasvatusmaata.
Irtomyynniss&d myytavien elintarvikkeiden pakolliset tiedot tulee antaa vahintaédn suomeksi tai ruotsiksi.

16. JALJITETTAVYYS JA TAKAISINVEDOT

16.1. Muiden kuin eléinperdisten elintarvikkeiden jaljitettavyys
Toiminnan arviointi A = Oivallinen
Havainnot ja toimenpiteet

Toimija pystyy tiedoin ja tallentein osoittamaan ei-eldinperaisten elintarvikkeiden jaljitettavyyden.
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16.9. Eldinperaisten elintarvikkeiden jaljitettavyys
Toiminnan arviointi A = Oivallinen
Havainnot ja toimenpiteet

Toimija pystyy tiedoin ja tallentein osoittamaan elainperaisten elintarvikkeiden jaljitettavyyden.

18. OIVA-RAPORTIN ESILLAPITO

18.1. Oiva-raportin esillapito

Toiminnan arviointi A = Oivallinen
Havainnot ja toimenpiteet

Oiva-raportti on asetettu esille elintarvikelain mukaisella tavalla.

Oiva-raportti on esilla:

-internetsivuilla tai muussa vastaavassa paikassa ja

-elintarvikehuoneiston, jossa kuluttajat asioivat, sisadnkaynnin yhteydessa tai muussa kuluttajalle helposti
havaittavassa paikassa.

Lisatiedot

Lihan alkuperdamaamerkinta tarjoilupaikoissa

Tarjoilupaikoissa on aterian ainesosana kaytettavan tuoreen, jaahdytetyn tai jaddytetyn lihan
alkuperamaa ilmoitettava kuluttajalle kirjallisesti 1.5.2019 alkaen.

Liséksi on tarjoilupaikoissa ilmoitettava kuluttajalle elintarvikkeen nimi kirjallisesti seka allergioita ja
intoleransseja aiheuttavat aineet ja tuotteet, jotka tietyin edellytyksin voidaan ilmoittaa suullisesti.

Tarjoilupaikkoja ovat esimerkiksi ravintolat, kahvilat, laitosruokalat sek& grillikioskit.

Lihalajit, joita asetus koskee, ovat naudanliha, sianliha, lampaan- ja vuohenliha seka siipikarjan liha.
Alkuperdmaan ilmoittaminen koskee myds jauhelihaa. Jauhelihalla tarkoitetaan luuttomaksi leikattua lihaa,
joka on hakattu hienoksi ja joka siséltda suolaa vahemman kuin yhden prosentin.

Lihalle ei ole saadetty maarallista kriteeria. Aterian ainesosana kaytetyn lihan alkuperamaa taytyy
ilmoittaa, vaikka lihaa olisi elintarvikkeessa vahan. Tarjoilupaikkoja koskevia sdannoksia sovelletaan myos
silloin, kun keskuskeittiossa valmistetut ateriat toimitetaan tarjoilupaikkoihin tarjoiltavaksi.

Lisatietoa Ruokaviraston nettisivuilta:
https://lwww.ruokavirasto.fi/elintarvikkeet/elintarvikeala/pakkausmerkinnat-ja-markkinointi/pakolliset-
elintarviketiedot/elintarvikkeiden-alkuperamerkinnat/lihan-alkuperamaamerkinnat-tarjoilupaikoissa/

Oiva-raportin esillapito

Elintarviketoiminnan tarkastuksesta annetun viimeisimman raportin on oltava helposti saatavilla
elintarvikealan toimijan internetsivuilla tai muulla vastaavalla tavalla. Muu vastaava tapa tarkoittaa
esimerkiksi toimijan sosiaalista mediaa tai matkapuhelinsovellusta, jonka kautta elintarvikkeita myydaan.
Liséksi elintarvikehuoneistossa, jossa kuluttajat asioivat, raportin on oltava esilla sisd&nkaynnin
yhteydessa tai muussa kuluttajalle helposti havaittavassa paikassa. (Elintarvikelaki 16 § 3 mom.)

Vuosittain perittava valvonnan perusmaksu

Jyvéaskylan seudun ympéristoterveys perii vuosittain 150 euron suuruisen valvonnan perusmaksun
suunnitelmallisen elintarvikevalvonnan piirissa olevalta valvontakohteelta. Valvonnan perusmaksu peritaan
kalenterivuoden alussa. Valvontakohteelta, jonka toiminnan aloittamisesta tehdaan ilmoitus kesken
kalenterivuoden, ei peritd valvonnan perusmaksua kyseiseltéa kalenterivuodelta. Jos toiminnanharjoittaja
tekee ilmoituksen toiminnan lopettamisesta, valvonnan perusmaksun periminen paattyy seuraavan
kalenterivuoden alusta. (Elintarvikelaki 72 §)

Jyvaskylan seudun ymparistdterveyden yhteystiedot
www.jyvaskyla.fi'ymparisto/ymparistoterveys

Yhteinen sahkoposti: ymparistoterveys@jyvaskyla.fi
Instagram ja Facebook: @jklymparistoterveys

Sovelletut sddnnokset

Elintarvikelaki 297/2021

Maa- ja metsétalousministerion asetus elintarvikehygieniasta 318/2021

Euroopan parlamentin ja neuvoston asetus (EY) N:0 852/2004 elintarvikehygieniasta

Euroopan parlamentin ja neuvoston asetus (EY) N:o 1169/2011 elintarviketietojen antamisesta kuluttajille
Maa- ja metsatalousministerion asetus elintarviketietojen antamisesta kuluttajille 834/2014

Maa- ja metsatalousministerién asetus pakasteista 818/2012

Euroopan parlamentin ja neuvoston asetus (EU) 2017/625 virallisesta valvonnasta
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Laki verojen ja maksujen taytantddnpanosta 706/2007 9 §

Maksu 300,00 €

Maksuperusteet

Jyvéaskylan seudun ymparistoterveyden maksutaksa 1.1.2025 alkaen (ymparistoterveyslautakunta
4.12.2024 § 24)

Valvontamaksun muutoksenhakuohje

Oikaisuvaatimusohje toimitetaan laskun liitteena.

Tarkastaja Rauni Kunnela
YMPARISTOTERVEYSTARKASTAJA
+358500542258
rauni.kunnela@jyvaskyla.fi

Jakelu Toiminnanharjoittaja
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